
RHUM SAINT-MARTINOIS

GOUVERNEUR GOUVERNEUR 16481648

Instruction : Le servir 5 min avant la dégustation 
à température ambiante dans un verre à pied avec 
une base assez large qui se referme vers le haut.

Étape 1 : TOUCHER - Versez d’abord une petite 
goutte de rhum dans la main et frottez avant de 
la porter au nez. 

Étape 2 : CONTEMPLER - Observez sa couleur 
et appréciez sa robe acajou aux reflets cuivrés. 

Étape 3 : HUMEZ - Sentez-le profondément 
en passant le verre d’une narine à l’autre et 
laissez vous envahir par les arômes qui s’y 
dégagent lentement. 

Étape 4 : GOÛTEZ - Commencez avec une 
petite gorgée sur le bout de la langue et 
gardez-la quelques secondes pour ressentir 
toutes les saveurs et la complexité de notre 
rhum.

70cl 42°

Élaboré avec passion par notre Maître Assembleur Olivier Kleinhans à Saint-Martin ·
Fruit d’un assemblage original de plusieurs rhums hors d’âge · Produit à base 

de rhums Agricole et de rhums de Mélasse, de provenance de Marie-Galante, de 

Guadeloupe et de République Dominicaine · Imprégné par l’héritage et l’identité 

de Saint-Martin · Rend hommage au traité de Condordia · Incarne la diversité 

culturelle et les valeurs de partage de Saint-Martin

· SINGULARITÉ ·

AUTHENTIQUE BLEND 
DE RHUMS ASSEMBLÉ À 

SAINT-MARTIN
··

RHUM XO - 10 ANS D’ÂGE
  ·

ÉLABORÉ À BASE DE RHUMS 
AGRICOLE ET DE MÉLASSE

··
VIEILLISSEMENT STATIQUE 

AÉRÉ

PERFECT SERVE DRINK STRATEGY

· 1648

· GOUVERNEUR

· OLD FASHIONED

"LA TRADITION "LA TRADITION 
DE L’EXPLORATION"DE L’EXPLORATION"

NOTES DE CACAO, DE 
RÉGLISSE ET POINTE DE 

CIRE D’ABEILLE

POINTE DE CANNELLE 
ET NOTES DE FRUITS 

CONFITS

NOTES TOASTÉES ET
 BOISÉES, FRUITS 

CONFITS, CARAMEL 

· FINALE ·


