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BRASSIN D’AUTOMNE



DES BRASSINS À DÉCOUVRIR

ALC : 6,7°

FRUITÉE
ÉPICÉE
MALTÉE
AMERTUME

Bière blonde
de haute fermentation

aux notes caractéristiques
de fruits mûrs et d’épices.

ALC : 6,5°

FRUITÉE
ÉPICÉE
MALTÉE
AMERTUME

Bière ambrée généreuse
aux notes de caramel, de fruits mûrs

et d’épices, offrant un parfait
équilibre entre amertume et douceur.

ALC : 5,5°

FRUITÉE
ÉPICÉE
MALTÉE
AMERTUME

Bière d’abbaye houblonnée et
rafraîchissante aux notes d’agrumes,

de fruits tropicaux et d’épices offrant un 
équilibre entre douceur et amertume. 

ALC : 5,5°

FRUITÉE
ÉPICÉE
MALTÉE
AMERTUME

Bière à la robe pourpre offrant
un équilibre subtil entre les saveurs
de fruits rouges, les notes d’épices

et la fine amertume.

ALC : 6°

FRUITÉE
ÉPICÉE
MALTÉE
AMERTUME

Bière blanche à la mousse
crémeuse alliant la fraîcheur

des arômes d’agrumes et le caractère
des notes de bergamote et d’épices.

ALC : 8°

FRUITÉE
ÉPICÉE
MALTÉE
AMERTUME

Bière d’abbaye corsée et fruitée,
Grimbergen Triple d’Abbaye
offre un bel équilibre entre

notes sucrées, amertume et douceur.

DES NOTES D’ÉPICES
ET DE FRUITS D’AUTOMNE 
À DOMINANTE DE PRUNES.

Mousse blanche et dense 
avec une robe dorée aux 

reflets orangés.

Intense et complexe avec 
une dominance des prunes 

et de fruits jaunes.

Des notes d’épices avec un bon équilibre 
de saveurs sucrées et amères 

et une pointe d’acidité.

NOTES D’ÉPICES ET 
DE FRUITS D’AUTOMNE ALCOOL : 6,0° FORMAT : FÛT DE 20L

BRASSIN D’AUTOMNE
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BRASSIN D’AUTOMNE

cl

€

2 affiches 100 sous-bocks 15 chevalets de table 1 cavalier de pompe 1 guirlande
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4 fûts de 20L achetés = 1 kit offert*

Disponible dans vos entrepôts dès la semaine 32
*dans la limite des stocks disponibles


